Anton und Monika Schleining

Imkerei
A-2144 Altlichtenwarth, Brunnengasse 70
Tel. 025 33/80 17 41, Fax 025 33/80 17 41-21
E-Mail: schleining @nanet.at

QUALITATSHONIG

Verstiifsen Sie sich Ibr Geschdift mit HONIGMEISTER Bienenprodukten
aus Meisterhand. Wir legen grof3ten Wert auf die Bearbeitung unserer Bienenvolker
im Einklang mit der Natur, was sich ebenso wie die sorgfiltige Wahl unserer
Standorte und die schonende Ernte, in der giitesiegelgerechten Qualitit unserer
Honige widerspiegelt.

Seit 1995 arbeiten wir nach den Richtlinien "ERNTE fiir das Leben",
KONTROLLIERT ORGANISCH BIOLOGISCHE LANDWIRTSCHAFT und
sind anerkannter BIO-Betrieb.

HONIGMEISTER QUALITATSHONIGE sind

echt und naturbelassen lange lagerfihig

in 5 Sorten erhiltlich und schmecken hervorragend.

Wie Sie vielleicht schon selbst festgestellt haben, beginnen einige Honigsorten, abhingig vom Traubenzucker- und
Bliitenpollenanteil, frither oder spiter zu kristallisieren, was ein Zeichen fiir fachgerechte Behandlung und naturbelas-
senen Honig ist. Damit diese Honigsorten trotzdem streichfihig und geschmeidig bleiben, verarbeiten wir sie

durch stundenlanges Riihren zu Cremehom'g. Dieser

ist lange lagerfihig wird nicht fest
lat sich leicht dem Glas entnehmen rinnt nicht

und schmeckt hervorragend.

Wir bieten Honig an:  Hygienisch und umweltfreundlich Sorten:
im Glas mit ,,Twist off" Deckel: *Akazienhonig
1 kg Familienpackung *Friithlingsbliitencremehonig
1/2 kg Haushaltspackung *Sommerblitencremehonig
1/4 kg Singlepackung *Sonnenblumencremehonig

42 g Frihsticksportionen *Waldbliitencremehonig
Honigmeister-Honig ist sicher eine attraktive Bereicherung fiir Ihr BIO-Produkt-Sortiment!

Um Sie beim Verkauf zu unterstiitzen prisentieren wir unsere Honigmeister Produktpalette auf
Messen und Ausstellungen. Sie erhalten von uns Prospektmaterial, Plakate und bei einer Bestellung Gratis-
kostproben fiir Ihre Kunden.




MET

wobl das dlteste alkobolische Getrdnk,
auch als Krafttrunk der Germanen bekannt.

Man unterscheidet:

SuRer Met Starker Met (Honigwein) QUALITATSHONIG

wird aus Honig, Pollen und Wasser wird durch alkoholische Girung
durch einfaches Versetzen mit des siiflen Met's hergestellt.
Fruchtsiften und Gewtirzen erzeugt.

Zur Aromatisierung dienen Obst und Beerensifte sowie Wiirzstoffe wie Hopfen, Melissen, Minzen und andere Ge-
wiirze. Der Wasseranteil kann durch Verwendung von Fruchtsiften teilweise oder ganz ersetzt werden.

HONIGMEISTER MET

wird unter Beigabe von verschiedenen bei uns im Weinviertel vorhandenen Obst-
und Beerenfriichten erzeugt.
Der Alkoholgehalt von HONIGMEISTER MET liegt bei 12 - 17 Vol. %.

HONIGMEISTER MET ist ein edler Desertwein

als Aperitif oder ,,zwischendurch". Speziell fiir feierliche Anlisse der besondere
Drink. Gektihlt getrunken schmeckt er vorziiglich. In der kalten Jahreszeit wird
Met jedoch auch gern warm serviert.

HONIGMEISTER MET wirkt beruhigend, ausgleichend und stirkend, hat einen
fruchtigen, je nach Herstellung leicht bis stark vom Honig geprigten Geschmack.

Von HONIGMEISTER gibt es derzeit 11 Sorten MET und einen MET-BAND:
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, HONIGMEISTER Traubenmet, weif} m i HONIGMEISTER Hollermet

P \
T HONIGMEISTER Traubenmet, rot ' T HONIGMEISTER Erdbeermet

' HONIGMEISTER Marillenmet ‘9 . HONIGMEISTER Hagebuttenmet

- HONIGMEISTER Weichselmet . F - HONIGMEISTER Himbeermet

' HONIGMEISTER Ribiselmet c @ HONIGMEISTER Pfirsichmet

Wir bieten Ibnen HONIGMEISTER MET:
abgefiillt in edle WeiRglasflaschen (Modell ,,Sinfonie") 0,25 Liter als Stifterl und 0,5 Liter Flasche
1 Liter (Modell ,,Fithreder")

Bei Osterreichweit durchgefiihrten Metprimierungen wurden unsere 11 Metsorten pramiert: 9 Sorten mit Gold-
medaillie und 2 Sorten mit Silbermedaillie! Ein sicherer Beweis fiir die hervorragende Qualitit unserer Produkte.

Honigmeister-Met ist sicher eine attraktive Bereicherung fiir Ihr Wein- und Geschenksartikelsortiment!

Bieten Sie IThren Kunden HONIGMEISTER QUALITATSPRODUKTE, vom Imker abgefiillt und mit dem Namen des
Imkers gekennzeichnet. Das blrgt fiir Spitzenqualitit und kurzen Weg vom Produzent zum Konsument.

Tragen wir gemeinsam dazu bei, da Osterreich mit seinen Qualititsprodukten der vielzitierte Feinkostladen Europas
wird. Zufriedene Kunden werden es Thnen danken.

Mit lieben Griifsen aus dem Weinviertel
Ibr HONIGMEISTER Imker




